Ried STEINLEITHEN

RiESI I ng Kremstal PAC

100 % Edelstahl

Nahrwertangaben (je 100ml)
Energie 71 Kcal / 296 kj
Kohlenhydrate 18
davon Zucker 0,28

Enthalt geringfiigige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsduren, EiweiB und/oder Salz

Zutaten
Trauben*, Antixidantien: Kaliumbisulfit
Enthalt Sulfite

*aus biologischem Anbau/ aus biologischer Herstellung

AT BIO-402

Handlese

Oberhalb von Steinaweg, am 6stlichen
Tor zur Wachau siidlich der Donau
gelegen, wurzeln die Reben auf
steinigem Untergrund.

Boden

gepragt durch glaziale Donauschotter,
die Gneis und Schiefer der stidlichen
Auslaufer der bohmischen Masse
uberlagern.

Ernte und Vinifikation

Anfang Oktober werden die vollreifen
Trauben mit 19,5° KMW von Hand
gelesen und schonend gepresst, der
Most iiber Nacht durch Absetzen
geklart. Anschlieflend im Edelstahl
langsam spontan temperatur-
kontrolliert vergoren.

Bis zum Fiillen Mitte Mdrz auf der
Feinhefe gelagert.

Weinbeschreibung

Leuchtendes Goldgelb. In der Nase
einladender Duft reifer Marillen,
weifder Weingartenpfirsiche und
etwas Citrus. Am Gaumen reife,
saftige Steinobstfrucht, schone
Mineralik, mittelkraftiger Kérper.
lang im Abgang.

Speisenempfehlung

Vorspeisen, gebratener Fisch,
Krustentiere, asiatische Speisen,
Curries, Schaf- und Ziegenkase.

Serviertemperatur
10°C




